
È il nome della vigna piantata da mio padre negli anni ‘60 in Tenuta Belicello
e deriva dalla selezione massale dei cloni originari che mio nonno aveva 
a sua volta piantato negli anni ‘20

 Uve: Inzolia, vecchie vigne

 48 ore macerazione sulle bucce

 fermentazione spontanea da pied-de-cuve in acciaio

 affinamento in anfora

Colore dorato brillante

Camomilla, fiori di ginestra, 
mela gialla, timo

Sapido, pieno e piacevolmente morbido, 
con sentori spiccatamente marini

Le stelle di Belicello, 

le più brillanti 

che io abbia mai visto

no tricks, no frills, just wine

DIETRO LE CASE
Terroir

IN ETICHETTA


