
IN ETICHETTA

In Sicilia «Costa» è il fianco delle colline, 

baciate dal sole e dalla brezza marina

Un orange wine leggero, non chiarificato e non filtrato

 Uve: Grillo 

 1 settimana di macerazione sulle bucce

 fermentazione spontanea ed affinamento in anfora

Colore dorato, intenso e brillante

Frutta gialla matura e sentori balsamici di origano, 

salvia e mentuccia, che sposano note 

di ortica e tè verde

Sorso ampio e intenso, arricchito da una 

spiccata salinità
Fiori di tarassaco

danzano nel vento

no tricks, no frills, just wine

COSTE AL VENTO
Terroir


