
no tricks, no frills, just wine

Mi chiamo Marilena Barbera e sono una vignaiola.

Da vent’anni, insieme a mia madre Nina, faccio il vino a Menfi, in Sicilia, con le uve coltivate, selezionate e 

raccolte nella nostra Tenuta Belicello. Amo questo lavoro e mi impegno ogni giorno a produrre vini rispettosi 

del  meraviglioso terroir a cui appartengono.



PICCOLE QUANTITÀ
MOLTI VINI

 Amo lavorare con piccoli vigneti, e quasi tutti i 

miei vini provengono da un singolo vigneto

 La maggior parte dei miei vini è prodotta in 

quantità molto limitate

 Preferisco utilizzare la DOC Menfi anziché la 

DOC Sicilia

 A volte, per avere maggiore libertà su 

macerazioni e affinamenti «sur lies », utilizzo la 

denominazione IGT Terre Siciliane

 Oppure, molto più semplicemente, Vino da 

Tavola Bianco / Rosso

Al di là di quello che c’è scritto in etichetta, 

ciascuno di loro è Menfi al cento per cento. 

Menfi, e nient’altro
no tricks, no frills, just wine



EASY MENFI 

TERROIR

FATTI A MANO

TRADIZIONE

Vini senza fronzoli, facili da bere e condividere

100% Menfi + vecchie vigne

Il nome dice tutto

Lunghi affinamenti + longevità

Tivitti Inzolia

La Bambina Rosato

Lu Còri Nero d’Avola

NoTrix Perricone

Rivedibile Red Blend

Ammàno Zibibbo

Ciàtu Alicante

Albamarina Pét-nat Grillo 

Ninarè Pét-nat Frappato 

Dietro le Case Inzolia vecchie vigne

Coste al Vento Grillo

Arèmi Catarratto vecchie vigne

FuoriZona Frappato

Microcosmo Perricone vecchie vigne

Altrimenti Perpetuo Inzolia

Coda della Foce Riserva

Azimut Merlot

LE
COLLEZIONI

no tricks, no frills, just wine



TIVITTI
TI VITTI significa TI HO VISTO
ed è un antico gioco di carte a cui sfidavo la zia Anna nei 
piovosi pomeriggi invernali

 Uve: Inzolia, vigne giovani, raccolte a mano a Settembre

 24 ore di macerazione sulle bucce

 fermentazione spontanea da pied-de-cuve

 affinamento in acciaio

Paglierino brillante con 
sfumature dorate

Pera, ginestra, fiori di mandorlo, salvia

Intenso e succoso di pesca bianca, 
con un finale molto sapido

Easy Menfi

no tricks, no frills, just wine

INZOLIA 
Varietà di origine 

greca, introdotta nel 

VI sec. a.C. a Selinunte



È il vino che ho dedicato alle donne, alla loro forza, alla loro capacità di 
lottare per ciò in cui credono senza lasciarsi spaventare dalle difficoltà

 Uve: 60% Nero d'Avola e 40% Frappato

 vin gris = pressatura diretta senza macerazione

 fermentazione spontanea da pied-de-cuve

 affinamento in acciaio

Colore fra il salmone e il ramato,
l’intensità dipende dall’annata

Rosa selvatica, fragola matura, 
buccia d’arancia, anguria

Rotondo, fresco e sapido
Buonissimo con il sushi!

Dedico questo vino al mio 

wine mentor & life coach 

David C. Lynch 

e al suo Chocolate Labrador Joe

no tricks, no frills, just wineLA BAMBINA
Easy Menfi



Lu Còri significa IL CUORE
e parla del mio amore per il carattere femminile del Nero d’Avola di Menfi:
suadente, profumato e ricco di note speziate

 Uve: Nero d'Avola 

 5 giorni di macerazione

 fermentazione spontanea

 affinamento in acciaio + botti grandi di Slavonia

Rosso rubino brillante

More, lamponi e ciliegie generose, 
accompagnate da note salmastre 
e da una intrigante speziatura

Pieno ed intenso, con tannini 
vellutati e una fresca acidità

L’etichetta è inspirata alla 

collaborazione fra

Jean Michel Basquiat 

e Keith Haring

no tricks, no frills, just wineLU CORI
Easy Menfi



Niente Trucchi, un nome che dice tutto! 
Niente è aggiunto e niente è tolto
Fermentato spontaneamente, senza additivi, con il minimo possible di solfiti

 Uve: Perricone, vigne giovani

 6 giorni di macerazione

 fermentazione spontanea

 affinamento in botti grandi di rovere Slavonia

Color rubino brillante 

Frutti rossi e fiori di geranio, spezie

Tannini ben integrati sostengono un palato 
di media struttura, con note speziate di zenzero 
e anice stellato e un finale salino e persistente

PACE

RADICI
Due forme molto simili, 

cosa che non dovrebbe 

affatto sorprendere…

no tricks, no frills, just wineNO TRIX
Easy Menfi



NIENTE DENOMINAZIONE, solo Terroir! 
Poco alcol, lieviti selvaggi, zero additivi

 blend di uve rosse autoctone coltivate a Belicello

 8 giorni di macerazione

 affinamento in anfora e botti esauste

Colore rubino, vivace e brillante

Fresco, sapido e piccante 
come le erbe aromatiche che crescono 
spontanee lungo l'argine del Belìce

Corpo leggero, acidità piacevole, tannino morbido:
un vino quotidiano, facile da bere e da abbinare

no tricks, no frills, just wineRIVEDIBILE
Easy Menfi



È il nome della vigna piantata da mio padre negli anni ‘60 in Tenuta Belicello
e deriva dalla selezione massale dei cloni originari che mio nonno aveva 
a sua volta piantato negli anni ‘20

 Uve: Inzolia, vecchie vigne

 48 ore macerazione sulle bucce

 fermentazione spontanea da pied-de-cuve in acciaio

 affinamento in anfora

Colore dorato brillante

Camomilla, fiori di ginestra, 
mela gialla, timo

Sapido, pieno e piacevolmente morbido, 
con sentori spiccatamente marini

Le stelle di Belicello, 

le più brillanti 

che io abbia mai visto

no tricks, no frills, just wineDIETRO LE CASE
Terroir

IN ETICHETTA



IN ETICHETTA

In Sicilia «Costa» è il fianco delle colline, 
baciate dal sole e dalla brezza marina
Un orange wine leggero, non chiarificato e non filtrato

 Uve: Grillo 

 1 settimana di macerazione sulle bucce

 fermentazione spontanea ed affinamento in anfora

Colore dorato, intenso e brillante

Frutta gialla matura e sentori balsamici di origano, 
salvia e mentuccia, che sposano note 
di ortica e tè verde

Sorso ampio e intenso, arricchito da una 
spiccata salinità

Fiori di tarassaco

danzano nel vento

no tricks, no frills, just wineCOSTE AL VENTO
Terroir



Arèmi è il seme a denari delle carte da gioco Siciliane
Un orange wine elegante, lungamente affinato sui lieviti

 Uve: Catarratto, suolo ricco di sedimenti vulcanici

 7 giorni di macerazione 

 fermentazione spontanea in acciaio

 affinamento per 6 mesi in botte e 12 mesi in anfora

Oro intenso e brillante

Buccia d’arancia amara, zagara di cedro,
mandorla tostata e crosta di pane, 
con un tocco di erbe fini e spezie

Ampio e asciutto, valorizzato
dalle sensazioni tanniche che ne 
accentuano la struttura

Il simbolo della Trinacria, 

l’antica Dea Sicana, 

che ancora oggi adorna 

le tradizionali carte da gioco

ARÈMI
Terroir

no tricks, no frills, just wine



FuoriZona: fuori dalla «zona storica» del Frappato
che però condivide con Menfi molte caratteristiche fondamentali: 
esposizione a sud, salinità e suoli sabbioso-calcarei adagiati su argille

 Uve: Frappato

 5 giorni di macerazione in grandi tini di rovere Slavonia

 fermentazione spontanea

Colore rubino vivace

Ciliegie, menta, violetta e 
rose rosse, pepe rosa, 
arancia rossa e melograno

Corpo flessuoso, tannini morbidi, 
acidità evidente 

Le farfalle di Liliana Segre, 

che volano sopra i fili spinati. 

“Chi non ricorda il passato 

è destinato a riviverlo”

George Santayana

no tricks, no frills, just wineFUORIZONA
Terroir

IN ETICHETTA



MicroCosmo parla del mio approccio in agricoltura
Ogni vigneto è un ecosistema complesso dove piante, animali, insetti ed infinite 
tipologie di microorganismi vivono in armonia tra di loro, come in un piccolo universo

 Uve: 95% Perricone + 5% antiche varietà (field blend)

 1 settimana di macerazione in acciaio

 fermentazione spontanea

 affinamento in botti di rovere Slavonia

Rosso rubino intenso

Frutti rossi, alloro e spezie: 
cannella, zenzero, incenso, anice stellato 
e frutta secca, olive nere, capperi

Tannico, asciutto, persistente, 
arricchito da una spiccata acidità

INTERDIPENDENZA

no tricks, no frills, just wineMICROCOSMO
Terroir

IN ETICHETTA



Ammàno, per recuperare il valore del lavoro manuale
A mano, per sottolineare l'assoluta artigianalità della produzione di un vino in cui la 
componente umana è importante almeno quanto quella naturale

 Uve: Zibibbo

 tutto il processo è manuale, senza macchinari e senza additivi

 1 settimana di macerazione in tino di Slavonia, follature manuali del cappello

 fermentazione spontanea

 affinamento in anfora

Colore dorato, solare e lievemente velato

Ginestra e zagara d'arancio, albicocca matura 
e note balsamiche della macchia mediterranea: 
timo, maggiorana, origano e un tocco d’incenso

Croccante, vibrante e diretto, salmastro nel finale 
e con una spiccata acidità

no tricks, no frills, just wineAMMÀNO
Fatti a mano



Ciàtu è amore, è alito e respiro 
è l’energia del sole, la forza profonda della terra, il soffio stesso della vita

 Uve: Alicante (alias Garnacha, alias Grenache) introdotta in Sicilia 
durante le dominazioni spagnole del XVI-XVII secolo

 2 settimane di macerazione in tino di rovere Slavonian

 fermentazione spontanea

Rubino impenetrabile 
con riflessi violacei molto intensi

Piccoli frutti stemperati in una 
sferzata salmastra che richiama la salamoia, 
la colatura di alici, la macchia mediterranea

Avvolgente e succoso, con tannini morbidi 
e una lunghissima persistenza

Il sigillo di mio padre

Ciàtu è solidale con i 

bambini autistici

no tricks, no frills, just wineCIÀTU
Fatti a mano



ORANGE PET-NAT
Puro divertimento nel calice!

 Uve: Grillo

 4 giorni di macerazione sulle bucce

 imbottigliato durante la fermentazione spontanea, che termina 
in bottiglia con la produzione naturale di anidride carbonica

Colore dorato intenso, molto velato 
perché non sboccato, spuma lieve

Fragrante di frutta gialla ed erbe 
mediterranee, con un intenso finale 
di crosta di pane

Snello, morbido e sapido

no tricks, no frills, just wineALBA MARINA
Fatti a mano

Cos’è un pet-nat?

In francese significa 

“naturalmente frizzante" ed 

indica un vino mosso, 

imprevedibile, dalla 

personalità esuberante



PINK PET-NAT
Irriverente, imprevedibile e molto divertente!

 Uve: Frappato

 0% macerazione, solo pressatura diretta

 imbottigliato durante la fermentazione spontanea, che termina in 
bottiglia con la produzione naturale di anidride carbonica

Rosato intenso, molto velato perché non sboccato, 
spuma fine e persistente

Fragola, arancia rossa e melograno, 
note di zenzero candito e di buccia d’agrume

Succoso, con una fresca acidità

no tricks, no frills, just wineNINARÈ
Fatti a mano



Il tradizionale «vino di casa» di Menfi 
Prodotto con la tecnica dell’invecchiamento perpetuo in un’unica botte, scolmata 
durante l’anno e ricolmata con la nuova annata ad ogni vendemmia

 Uve: Inzolia, vigne di 60+ anni

 2 giorni di macerazione sulle bucce 

 invecchiamento in perpetuum con i suoi sedimenti

 qualche centinaio di bottiglie prodotte ogni 3 o 4 anni

Colore ambrato, intenso e luminoso 

Albicocca e fichi maturi, sentori balsamici di 
erbe officinali e note tostate di frutta secca a guscio

Pieno, ampio, asciutto e sapido, mai cedevole, 
dal finale lievemente tannico

no tricks, no frills, just wineALTRIMENTI
Tradizione



Il mio tributo alla memoria di mio padre Pietro
e alla sua grande passione per il vino

 Uve: la migliore selezione di Nero d’Avola che cresce a Belicello

 2 settimane di macerazione sulle bucce in acciaio

 4 anni di affinamento in botti grandi di rovere Slavonia

 15+ anni di potenziale evolutivo

Rubino impenetrabile 
con riflessi purpurei

Rosa e violetta, che sfumano 
in toni di confettura e spezie fini

Elegante e sapido, dai tannini solidi 
e ben integrati, e una persistenza 
appena chinata

no tricks, no frills, just wineCODA DELLA FOCE
Tradizione

IN ETICHETTA

Il Disco di Nebra, risalente al 

2.100 aC, è considerato la prima 

rappresentazione del cosmo nella 

storia dell’umanità



Dall’arabo as-sumuth, che significa «la direzione»
perché essere vignaioli non è solto un lavoro, ma implica una profonda e 
consapevole scelta di vita

 Uve: selezione manuale del Merlot grown di Belicello

 2 settimane di macerazione sulle bucce in acciaio

 4 anni di affinamento in botti grandi di rovere Slavonia

 10+ anni di potenziale evolutivo

Rosso rubino con 
brillanti bordi purpurei

Ribes, mirtillo e rosa rossa, 
con un tocco di menta e cacao

Pieno ed avvolgente, con 
tannini morbidi e una  
buona acidità 

no tricks, no frills, just wineAZIMUT
Tradizione

La Carta della Sicilia disegnata da Al-Idrisi nel XII secolo.

Sottosopra, come usava al tempo. Ci sono le montagne e 

le città, l’Etna con il suo pennacchio e il Fiume Belìce, alla 

foce del quale sorgeva un tempo l’approdo di Al-Asnām, 

dove oggi coltivo la mia vigna                        ..

IN ETICHETTA


